
DESCRIZIONE ELEMENTI MIGLIORATIVI TECNICI AL SERVIZIO 
MENSA 

Premiali per miglioramenti tecnici al servizio mensa   

punti max 14 
 

 
1. Miglioramento acustico delle sale mensa con abbattimento del tempo di 

riverbero ed emissioni di rumore: max 6 
L’OE dovrà presentare un progetto dove riporta la tipologia degli interventi 
che sarebbe disposto a realizzare senza costo aggiuntivi da parte dell’INFN.  
Nel progetto dovranno essere specificati, la tipologia dei materiali con relative 
schede tecniche, ed il calcolo dei miglioramenti, in termini di riduzione del 
rumore che a fine esecuzione si otterranno. 
La ditta dovrà presentare la metodologia che applicherà per ricercare fonti di 
rumore e le relative tecniche che utilizzerà per l’isolamento della fonte. 
 

2. Miglioramento delle linee di distribuzione, ammodernamento, inserimento 
di mobilio per miglioramento estetico e funzionale, aggiunta di nuove 
modalità di cottura e/o mantenimento temperatura cibi, nuove tipologie di 
distributori bevande. Max. 8 
Spiegazione. 
L’OE dovrà presentare un progetto dove riporta la tipologia degli interventi 
che sarebbe disposto a realizzare senza costo aggiuntivi da parte dell’INFN.  
L’OE con una relazione espliciterà le modifiche che intende apportare alle 
linee di distribuzione in uso e le nuove apparecchiature che intenderà fornire 
ed installare. 
A solo titolo esemplificativo e non esaustivo: 
 aggiunta nella linea di distribuzione di vetrinette refrigerate e/o aggiunta di 
piano cottura pasta espresso.  
Aggiunta di corner pizza o mantenimento dove presente.  
Aggiunta lampade IR per mantenimento temperatura cibi (limitazione 
bagnomaria). 
Fornitura distribuzione bevande. 
Fornitura di nuove isole di condimento.  

 


